CANTINE

SANSTEW

PIGATO

RIVIERA LIGURE DI PONENTE DOC

VARIETA UVE Pigato 100%

VENDEMMIA Tipo: a mano, in cassette,
Periodo: meta Settembre

TECNICA DI
VINIFICAZIONE Diraspatura, pigiatura soffice
delle uve, fermentazione a temperatura
controllata in acciaio.

MATURAZIONE In serbatoi di acciaio per 6 mesi.

AFFINAMENTOD | In bottiglia per 2 mesi prima di essere
MESS0 in Commercio.

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE Colore: giallo paglierino.

Profumo: aromi intensi, fiori e frutta.
Gusto: sapido, buona acidita e mineralita,
Gradazione alcolica: 12,50% VOL.

TEMPERATURA
DI SERVIZID 10°-12°C

ABBINAMENTO
GASTRONOMICOD Piatti di pesce e cucina tipica ligure,

PACKAGING Bottiglie da75cle 37,5l
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TENUTE TENUTE MFR Societa Agricola a Responsabilita Limitata
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